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Gruppo di Lavoro

Responsabili scientifici:

Prof. A. Fabbri T Universita di Parma

Dott.ssa V. Ughini i Universita Cattolica del Sacro Cuore di Piaceza

Coordinamento:
Dott. G. Nigro - CRPV

Unita operative:
Dott. R. Bertoni - Provincia di Modena
Dott. M. Mercati i Provincia di Reggio Emilia
Dottt. A. Cassani i Provincia di Parma
Dott. A. Libe i Provincia di Piacenza
Prof.C.Plessi-| PSAA nLazzaro Spall anzan
Dott.ssa A. Rotondi i IBIMET- CNR di Bologha
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Obiettivo del progetto

St udili o prel i mi:nas
una olivicoltura da reddito nelle
province emil|

Acquisizione di basi conoscitive (storiche, ambientali, :
genetiche e tecniche) al fine di guidare la realizzazione e |
conduzione di primi impianti olivicoli nel territorio emiliano. §
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,, U Indagine bibliografica

oA

= U Ricognizione germoplasma olivicolo

- U Caratterizzazione morfologica, genetica e
¢ gualitativa degli oli monovarietall

. U Recupero, conservazione e propagazione

t U Vocazionalita ambientale

U Divulgazione




Indaglne Bibliografica

Categorie di testimonianze storiche

V Atti ufficiall
V Manuali, resoconti di viaggio, ecc.

V Espressioni pittoriche
V Toponimi, edifici per la lavorazione, ecc.
V Testimonianze orali dirette




Legaqi, inventari,
Ihcatasti, lasciti, ecc.

( ()J )l* \

blll
o BN e b SO

COMi\/j /TN

AT C O DX SN
SR P C
DEINDE POST ANNOS

GIBE R

S PARl\/ I
REMP\ 218 l( _
» RELIOWV IS CC)NS‘T

ANNO

l’lxl'\!\ S
RN S | l()l{A

' ALATE

P l{ll\v‘IVM

A

F ERE TRIGINTA

¢ ‘ ‘rﬂ 'r“E

- G‘.‘f b __..._40
LP\ L\‘ ANTE.




Capitulum quod Potestas teneatur facere plantari ed allevari , bonificari et mantenri XX pedes

olivarum in primo anno ct

BAZANUM

GUIAR IDAXONUM
TRAVERSETULUM
CASTILIONUM
IROIVALIA
MUILAZANUM
CAZOLA IDE RIVALTA
LISIGINANUM
TORCLAREA

AR OLIS

CASATICUM

LANGHIR ANUM
MATALETUM
CASTRUIM
RIGNANUM
STROGNANUM
PADERINUM
CIRLIANUM

CASTR UM DE FELINO
CASTR UM DE TULLORIO
MUINTE PALLERIUM
SANLARIUM
CERETULUM
SANCTIS VITALIS BAGANTIE
LIMIIDE

MALIATICUM
NIVIANUIM
SEGALARIA

FUIR NOVULIM
CASELLALE DE FURNOVO
FOSIUM

Que villae sunt istae :

Bazzano
Guardasone
Traversetolo
Castione Baratti
?
Mulazzano
Rivalta
Lesignano
Torrechiara
Arola
Casatico
Langhirano
Mattaleto
Castrignano
Riano
Strognano

S. llario di Baganza
Ceretolo
San Vitale di Sala Baganza
Limido
Maiatico

?
" Fornovo
Caselle di Fornovo
Fosio

Parma, 1258
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Dal libro del Boccia : Vlagglo ai monti di Placenza

collina ¢ va a perdersi nel Po, dopo aver intersecata 1'Emilia e bagnata
molta pianura, al di sotto di Busseto g
Questa valle non ¢ delle piltt felici come si potrd dedurre dalle par-
ticolari descrizioni gia fatte. Le coste perd, che sono rivolte al sud-est,
potrebbero supplire in qualche modo alla scarsezza comune dei pro- Divulgazione e
dotti s¢ si coltivasse un ramo d'agricoltura ch'e quasi generalmente tra- assistenza
scurato, vale a dire la piantagione degli ulivi, i quali vegeti ¢ rigogliosi tecnica ?
allignano nella costa sotto le case dei M azzoni, ove se ne conta qualche '
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tura il_ln'omum'*" la pmpaouzio e di_questo_ramo importantc ¢ neces-
sario, che oramai_va perdendosi, non tanto per dappocaggine, quan

per ignorarsi in qm\ll monti Iu vera_manicra di piantarli ¢ colfivarh.

Questa picciolavalle ¢ poco popolata ¢ le coste sono st poco 1ate & in
conseguenza si ]mw distanti dalle altre valli contigue, che pli 'hilzmti
non sono dissimili né fisicamente, né moralmente dai loro circonvicini.

Verso l'estremita di questo monte evvi un oratorio non piu fre-
quentato perché minaccia rovina. La costa, che da Castello va fing a |
Lugagnano, produce uve cccellenti & gli I_ulivi_Vi_prosperano per cosi
Jm. spontanei poiché la mano_dell’ aguwhou. come altrove ho_accen- .
nato, non veé n'ha paric, ¢d ho tuttora presente du nella prima mia ,
QTLT\ET\TLT tavidi—pressoché coperra di “quclle piante pm/u se. Quantun- Arep_arla
que il nucléo di questa costa sia, come ho detto, fin aldi~sOpra di Lu- fossilifera
gagnano di wfo. vi seno wratto tratto degli spazi di arena leggermente
concireta che, staccandosi dall’alto a gran massi, offrono al naturalisia
infinite varietd di ravissime produzioni marine che non veggonsi altrove?
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- Ricognizione germoplasma olivicolo

V Sopralluoghi
V Mappatura
V Prelievo di campioni di foglia




~ Sopralltioghi per la ricognizione vecchi alberi (accessioni)

Tlpologla alberl conS|derat|
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B \Monocaule Policaule Ceppala fusto- Ceppala pollom
polloni

-
N accessioni. censm per provmma A
 Piacenza: 56 5 I e e — ¢
_Parma: 67
"f Reggio Emilia; 92
- Modena: 151
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" Caratterizzazione del germoplasma
*' olivicolo

| v Descrizione morfologica
* Vldentificazione genetica

V Valutazione degli oli monovarietall
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DESCRIZIONE MORFOLOGICA
".I

condo (o seisnea g

orssiglio Oleicaln Int2ir:airiondie)

DATI DEL PASSAPORTO

CARATTERI MORFOLOGICI

Caratteri della pianta

Caratteri della foglia

— Caratteri del frutto

Caratteri dell'endocarpo

CONSIDERAZIONI AGRONOMICHE E COMMERCIALI
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Descrizione vecchie accessioni eoss
O

1. Codifica accessione i dati del passaporto- descrizione sito

2. Caratteri della pianta

3. Foglia 4. Infiorescenza e fiore

5. Frutto 6. Endocarpo

™

7. Caratteristiche bio-agronomiche



Codice:21PC
Localita: C. Rossa

Comune: Lugagnano
Provincia: Piacenza

Est(m): 566.043,286
Nord (m): 964.935,247
Quota (m.s.l.m.):

Vigore: Medio
Tipo di Chioma: Medio
Portamento rami giovani:Assurgente

Portamento Branche: Intermedio

Larma: Sferoidale
Ovoidale )
metrico
Simmetria: Simmetrico
: : : entrale
Dimensione: Media
— : : iccola
Posizione diametro massimo: Centrale
. otondato
Struttura: Med superficie: Rugosa
A=A ] ssente
Forma ramificazione: Par Solchi fibrovascolari: Mediamente numerosi
. iattita
Lunghezza media: Andamento solchi fibrovascolari: Irregolare =
Afinri e 0 Dlare: Profonda
NAfiori per infiorescenza: Profondita solchi fibrovascolari: Media
i i i (06) ! Circolare
-~ InGioenzalaboniovanol(>o): Forma della base: Arrotondata
ing i i . Rare
Colore pagina |nfer|ore.. Forma apice: Arrotondata
Verde chiaro — . Piccole
Terminazione apice: Mucronato
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IDENTIFICAZIONE GENETICA

| genotipi reperiti localmente sul territorio emiliano e
considerati di una certa importanza storica sono stati
analizzati geneticamente mediante | dut i Idi zz o
marcatori RAPDe SSR(300 accessioni su 366 al 2007)
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Sequenza Primen Sequenza Primen

(5537
TGOOBAEGCTHG
CAAACETTCGEG
GAGCGETCGAA
CTGGGUBAGCGA
TGGUOGCAGTC
GGTCMEGTTG

CACACTCBAG
TAGAGAOTCC

S

(5533
AGAACTBAGG
TCOGUTGAGA
TCCANCEGETT
CAGIGEEGEGBAG
GGGUOTAGTGA
GGOAGTTATC
AAGCUTCCEA
ACGGTBATEA

36)

R - e AT 4
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TCGGUAACEA
CACTTCCECT

GACGUTBAACC
TGGTGCACTC

Primerr
ssrOeUA-DCA3
uDO-043
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& AlO8 22
Alll 19

18

All12

Al14 18
: AHO1 10
3 AHOZ 7
2 AHO09 21
A AH11 12
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AH12

3 AHA7

AH18

AH19

- OPAO2
£ OPA19
: OPC16

. oPXxo01
& OPX03
OPX09
S OPK16
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Locus Locus Locus

Frequenza APU Frequenza Frequenza
DCAS allelican % G nl allelican% allelican%

0.62 185 17.70 174 2.48
0.31 189 0.62 176 6.83
16.15 191 11.49 178 44.41
18.63 193 7.76 214 22.05
PLRCK 195 0.31 216 6.52
17.39 199 PAVR: 218 13.98
22.36 201 21.12 220 3.73
203 0.31
207 2.80
219 15.22
229 0.31
239 0.31
244 0.31
251 0.31
258 0.31
261 0.31
1 7
0.969 0.724
0,349 {F000

uDO43

a
b
c
d
e
f
g
h
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Dendrogrammalelle 152 accessiondi Oleaeuropaedl. generataonil coefficientedi similaritadi Dice. Gli individui
sonoidentificaticonun numeroprogressivo
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Risultati DNA:

Dei 300 individui analizzati (comprese le cultivar
nazionali di riferimento) | marcatori SSR hanno
Individuato

56 DIVERSI GENOTIPI

di cul:

17 CV nazionali e 39 genotipi emiliani




Analisi oli monovarietali ottenuti da esemplari centenari identificati nelle
province di Modena, Parma e Reggio Emilia e Piacenza

Scelta delle accessioni per analisi
Individuazione periodo ottimale per la raccolta
Raccolta

Descrizione quanto -qualitativa del campione
Microleificazioni

Conservazione in bottiglie ambrate

Caratterizzazione chimico -fisica ed organolettica



Analisi effettuate o

Al fine di ottenere una caratterizzazione significativa, gli ol
monovarietali sono stati sottoposti alle seguenti determinazioni:

Acidita libera
Numero di perossidi

Assorbimenti
all dul travi ol

Fenoli totali

Orto -difenoli

Composizione in acidi grassi
Analisi organolettica

Sostanze aromatiche volatili




Acidita libera

0,8+

O % acido oleicd

0,6-

%

0,4+
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MODENA PIACENZA PARMA REGGIO EMILIA



Numero di perossidi

304

254

: 20+ =
meq O,/Kg di olio
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MODENA PIACENZA PARMA REGGIO EMILIA



Assorbimento all'ultravioletto

0 K232
0 K270
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350

300

250

200

150

mg acido gallico/Kg olio

100

50

contenuti in fenoli totali
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300

250

200

mg acido gallico/Kg olio
=
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100
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contenuti in ortodifenoli
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Contenuti in acido oleico

MODENA ~ PIACENZA PARMA

;:;,x’




'Scheda utilizzata o
dal | 61 BONRIEeT %, coisdiondesion
la discriminazione di
oli monovarietali. R

Altri sentort
gradevol 7
( specihicare

— VALUTAZIONE GUSTATIVA

ARt sentont
erbacel gradevol !
{ specificare

Altri sentorl }
gradevall di frutta matura
( specificare

— DIFETTI (specificare)
(




profumo di fruttato di oliva

£ Mandorla e
giudizio altri profumi gradevoli po m Od 0 rO

altri sentori gradevoli + } t t fruttato di oliva

verde-foglia PROFILO SENSORIALE

piccante profumo di fruttato di oliva

10 +

giudizio altri profumi gradevoli

altri sentori gradevoli i fruttato di oliva

Erbe aromatiche

verde-foglia

piccante




PROFILO SENSORIALE

profumo di fruttato di oliva
10 +

giudizio altri profumi gradevoli

altri sentori gradevoli I I I I I I I I i fruttato di oliva

verde-foglia

piccante

giudizio

Mela e
floreale

PROFILO SENSORIALE

profumo di fruttato di oliva

10 +

altri profumi gradevoli

 fruttato di oliva

CﬁfClOfO, erbe altri sentori gradevoli +
aromatiche

verde-foglia

piccante




Dai risultati delle analisi chimo -fisiche ed organolettiche
dei 16 campioni di oli monovarietali e emerso guanto segue:

| campioni di oli monovarietale hanno mostrato valori di acidita libera (% ac. oleico)
ampiamente al di sotto dei limiti di legge (inferiore o uguale a 0,8%) rientrando percio nella
categoria extravergine;

Solo 2 campioni su 16 hanno fatto rilevare il Numero di perossidi superiore al limite di legge
( 20 meq Oy/kg di olio);

, 6AOAI A OPAOOOI & Oi i AOOEAT j AOOI OAEI AT O Al
inferiori al limite di legge (K232 < 2,5 e K270 < 0,20), anche per questo parametro gli oli

monovarietali rientrano pertanto nella categoria extravergine;

Per quanto riguarda i fenoli totali (parametro non previsto dalla normativa) si evidenzia un
buon contenuto di tali sostanze in particole di orto-difenali.

$AT 1 6A1T Al EOE OAT 01 OEAT A h ET DAOOEAI T AOA AAI
esaminato e risultato dotato di uno specifico e peculiare bouquet di aromi.
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Conservazione e propagazionedel

germoplasma olivicolo

#Raccolta del materiale vegetativo
tAllestimento di campi collezione-sperimentazione

 Moltiplicazione e distribuzione di piante agli
agricoltori







CAMPI COLLEZIONE

Sono stati costituiti otto campi collezione:
Due nel 2004, rispettivamente nelle province di Parma
e Reggio Emilia
Tre nel 2005, rispettivamente nelle province di
Modena, Parma e Piacenza

Tre nel 2007 nella provincia di Piacenza



Campo collezione Parma 1

(loc. Salsomaggiore)



